
Foie gras poêlé sur premières asperges de Cajarc,   
velours de lentilles vertes du Puy

15,20

PETITES ASSIETTES

PLATS CLASSIQUES REVISITÉS

ENVIES SUCRÉES

Redécouvrez la cuisine de L'Allée des  Vignes au travers des créations signatures
du chef Claude-Emmanuel Robin. 

L'occasion de déguster des produits locaux sélectionnes où les subtilités du
safran du Quercy vous seront dévoilées avec discrétion 

et raffinement afin de ravir vos papilles.

Filet de bar rôti à l’huile de noisette,
 jus crémé d’exsudat parfumé à la sauge du jardin 

 23,50
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Rocamadour bio rôti sur pain brioché par nos soins
fine gelée de safran du Quercy

6,90

L ' É T A B L I S S E M E N T  S U I T  U N E  D E M A R C H E  E C O - R E S P O N S A B L E  D A N S  L ' E N S E M B L E  D E  S O N  A C T I V I T É
T A R I F S  E X P R I M É S  E N  € ,  N E T S  T T C

Thon de ligne aux notes de sésame, 
fraîcheur de légumes,  mousse de lait safranée 

13,50

N o t r e  c u i s i n e  e s t  e n t i è r e m e n t  c o n f e c t i o n n é e  m a i s o n  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  d e  s a i s o n .
N o u s  t r a v a i l l o n s  p r i n c i p a l e m e n t  e t  e n  é t r o i t e  c o l l a b o r a t i o n  a v e c  d e s  p r o d u c t e u r s

l o c a u x  d a n s  u n e  z o n e  d e  5 0  à  8 0 k m  a u t o u r  d e  n o t r e  r e s t a u r a n t .  

N o s  p l a t s  s o n t  a c c o m p a g n é s  d e  g a r n i t u r e s  d u  j o u r

Carpaccio d’ananas rôti aux épices douces 
gaufre cajarcoise safranée 

10,80

Agneau du Quercy, confit longuement au sarrasin
jus corsé de Malbec façon “Pibil” 

24,80

FROMAGE SIGNATURE

Beau chou gourmand entre verveine et timut
pulpe de pommes caramelisées 

10,80


