EVOLUGOUT

MAISON DU

SAFRAN

LES EPHEMERES m—

Fiche Technique
Produits éphémeres

Réf: FT-EPH
Rév:0073
Date : 14/09/2023

Nom du produit : PULPE DE FIGUE CONFITE AU MALBEC ET SAFRAN DU QUERCY

1. COMPOSITION

|ng rédients : Figues fraiches, sucre, vin de malbec, acide citrique, extraction de safran
du auercv

Allergénes':

Céréales contenant du gluten et dérivés Fruits a coques et dérivés

Crustacés et dérivés

Céleri et dérivés

(Eufs et dérivés

Moutarde et dérivés

Poissons et dérivés

Craines de sésame et dérivés

Arachides et dérivés

IAnhydride sulfureux et sulfites”

Soja et dérivés

Lupin et dérivés

Lait et dérivés

Mollusques et dérivés

2. SPECIFICATIONS

Caractéristiques organoleptiques:
Aspect : _Consistante gelée confiture

Gout / Odeur : Figue confite, parfum floral, notres de fruits rouges confits (malbec)

Caractéristiques physico-chimiques:
Densité :60g /1209

Caractéristiques microbiologiques (avant ouverture) :
Protection naturelle agrémentée d’une cuisson a 105°C pendant plus de 1h30.

3. STOCKAGE

DLC/DLUO:

2 ans

A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.
Autres : Conserver de préférence au frais aprés ouverture

4, UTILISATION

Pour denrées alimentaires : destiné a étre consommé en |'état

Roéle comme un condiment confiture

1:Selon reglement (CE) n°1169-2011 (INCO) - présence intentionnelle ou absence
2 : En concentration de moins de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimés en SO2

LA MAISON DU SAFRAN - EVOLUGOUT - 32 BOULEVARD DU TOUR DE VILLE, 46160 CAJARC
0616 29 00 35 - alleedesvignes@gmail.com



EVOLUGOUT

: : R&f: FT-EPH
MAlSON DU F|ch§ T?Chr?lq{]e Rév : 0092
S A FPM.EA N Produits éphémeéres Date - 57/10/2094

Nom du produit - NECTAR A COCKTAIL MICOSAFRAN

1. COMPOSITION

Ingrédients:: Sucre, eau, extraction de safran du Quercy, acide citrique, infusions de

baies de timut et verveine, zestes de citron vert, traces de carmin (<0,01g/L)

Allergénes':

Céréales contenant du gluten et dérivés Fruits a coques et dérivés
Crustacés et dérivés Céleri et dérivés

(Eufs et dérivés Moutarde et dérivés

Poissons et dérivés Craines de sésame et dérivés
Arachides et dérivés Anhydride sulfureux et sulfites”
Soja et dérivés Lupin et dérivés

Lait et dérivés Mollusques et dérivés

2. SPECIFICATIONS

Caractéristiques organoleptiques:
Aspect ; _Consistante sirupeuse épaisse

Gout / Odeur : Notes florales épicée et safranée, préparation sucrée

Caractéristiqgues physico-chimiques:
Densité :180ml (250g) / 450 ml (640g) pour une masse volumique de 1,449/l

Caractéristiques microbiologiques (avant ouverture) :
Protection naturelle par le sucre (+de 50%) et par une cuisson a coeur a 108°c.

3. STOCKAGE

DLC/DLUO: | 2 ans

A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.
Autres :

4, UTILISATION

Pour denrées alimentaires : destiné a étre consommé en |'état

Utilisation comme base pour cocktails, comme un condiment sirupeux a lier aux

liquides

1:Selon reglement (CE) n°1169-2011 (INCO) - présence intentionnelle ou absence
2 : En concentration de moins de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimés en SO2

LA MAISON DU SAFRAN - EVOLUGOUT - 32 BOULEVARD DU TOUR DE VILLE, 46160 CAJARC
0616 29 00 35 - alleedesvignes@gmail.com



EVOLUGOUT

MAISON DU Fiche Technique

SAFRAN Produits éphémeéres

LES EPHEMERES m—

Réf: FT-EPH
Rév: 00 98
Date : 28/10/2023

Nom du produit : CRAQUANTS AUX NOIX, AMANDES ET SAFRAN

1. COMPOSITION

Ingrédients : Farine, sucre, blanc d'oeuf, amandes, noix, extraction de safran du Quercy

Allergénes':

Céréales contenant du gluten et dérivés X [Fruits a coques et dérivés X
Crustacés et dérivés Céleri et dérivés

(Eufs et dérivés X [Moutarde et dérivés

Poissons et dérivés Craines de sésame et dérivés

Arachides et dérivés X JAnhydride sulfureux et sulfites”

Soja et dérivés Lupin et dérivés

Lait et dérivés Mollusques et dérivés

2. SPECIFICATIONS

Caractéristiques organoleptiques:
Aspect : Biscuit craquant sec

Gout / Odeur : Caramel, noix et amandes torréfiés, notes florales safranées

Caractéristiques physico-chimiques:
Densité: 130g

Caractéristiques microbiologiques (avant ouverture) :
Protection naturelle par la cuisson biscuit sec a 200°c.

3. STOCKAGE

DLC/DLUO: | 4 mois

A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.
Autres : Conserver au sec et a l'abri de I’humidité

4, UTILISATION
Pour denrées alimentaires : destiné a étre consommé en |'état

Biscuit sucré sec.

1:Selon reglement (CE) n°1169-2011 (INCO) - présence intentionnelle ou absence
2 : En concentration de moins de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimés en SO2

LA MAISON DU SAFRAN - EVOLUGOUT - 32 BOULEVARD DU TOUR DE VILLE, 46160 CAJARC

0616 29 00 35 - alleedesvignes@gmail.com



EVOLUGOUT

MAISON DU Fiche Technique

SAFRAN Produits éphémeéres

Réf: FT-EPH
Rév: 00 95
Date : 20/10/2023

LES EPHEMERES m—

Nom du produit : AlL CONFIT AU SAFRAN DU QUERCY

1. COMPOSITION

Ingrédients:: Huile d’olive, huile de tournesol, gousses d‘ail, extraction de safran

du Quercy, fleur de sel de Guérande, Thym

Allergénes':

Céréales contenant du gluten et dérivés Fruits a coques et dérivés
Crustacés et dérivés Céleri et dérivés

(Eufs et dérivés Moutarde et dérivés

Poissons et dérivés Craines de sésame et dérivés
Arachides et dérivés Anhydride sulfureux et sulfites”
Soja et dérivés Lupin et dérivés

Lait et dérivés Mollusques et dérivés

2. SPECIFICATIONS

Caractéristiques organoleptiques:
Aspect : _Confit prét a tartiner comme une pulpe

GoUt / Odeur : Ail aux notes de safran et thym

Caractéristiques physico-chimiques:
Densité:170g

Caractéristiques microbiologiques (avant ouverture) :
Protection naturelle par I'huile agrémentée d'une cuisson a 105°C pendant 1h30.

3. STOCKAGE

DLC/DLUO: | 2 ans

A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.
Autres: _Conserver de préférence au frais aprés ouverture

4, UTILISATION

Pour denrées alimentaires : destiné a étre consommé en |'état

Roéle comme un condiment culinaire de table

1:Selon reglement (CE) n°1169-2011 (INCO) - présence intentionnelle ou absence
2 : En concentration de moins de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimés en SO2

LA MAISON DU SAFRAN - EVOLUGOUT - 32 BOULEVARD DU TOUR DE VILLE, 46160 CAJARC

0616 29 00 35 - alleedesvignes@gmail.com



EVOLUGOUT

MAISON DU Fiche Technique

SAFRAN Produits éphémeéres

LES EPHEMERES m—

Réf: FT-EPH
Rév: 00 55
Date : 02/05/2023

Nom du produit : MOUTARDE A 'ANCIENNE AU SAFRAN DU QUERCY

1. COMPOSITION

Ingrédients:: Graines de moutardes, sucre, eau, vinaigre, extraction de safran du

Querecv. fleur de sel de Guérande

Allergénes':

Céréales contenant du gluten et dérivés

Fruits a coques et dérivés

Crustacés et dérivés

Céleri et dérivés

(Eufs et dérivés

Moutarde et dérivés

Poissons et dérivés

Craines de sésame et dérivés

Arachides et dérivés

IAnhydride sulfureux et sulfites”

Soja et dérivés

Lupin et dérivés

Lait et dérivés

Mollusques et dérivés

2. SPECIFICATIONS

Caractéristiques organoleptiques:
Aspect :_Crémeux type moutarde a l'ancienne

Gout / Odeur : Notes acidulées équilibrées sucrée, parfums floral

Caractéristiques physico-chimiques:

Densité :50g

Caractéristiques microbiologiques (avant ouverture) :
Protection naturelle par le vinaigre agrémentée d'une cuisson a 105°C pendant 1h.

3. STOCKAGE

DLC/DLUO: | 2 ans

A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.

Autres:

4, UTILISATION

Pour denrées alimentaires : destiné a étre consommé en |'état

Réle comme un condiment de table

1:Selon reglement (CE) n°1169-2011 (INCO) - présence intentionnelle ou absence
2 : En concentration de moins de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimés en SO2

LA MAISON DU SAFRAN - EVOLUGOUT - 32 BOULEVARD DU TOUR DE VILLE, 46160 CAJARC
0616 29 00 35 - alleedesvignes@gmail.com



EVOLUGOUT

MAISON DU

SAFRAN

LES EPHEMERES m—

Fiche Technique
Produits éphémeres

Réf: FT-EPH
Rév:0073
Date : 14/09/2023

Nom du produit : FLEUR DE SEL AU SAFRAN ET BAIES DE TIMUT

1. COMPOSITION

Ingrédients:: Fleur de sel de guérande, baies de timut, traces de carmin, extraction de

safran du Quercv

Allergénes':

Céréales contenant du gluten et dérivés Fruits a coques et dérivés

Crustacés et dérivés

Céleri et dérivés

(Eufs et dérivés

Moutarde et dérivés

Poissons et dérivés

Craines de sésame et dérivés

Arachides et dérivés

IAnhydride sulfureux et sulfites”

Soja et dérivés

Lupin et dérivés

Lait et dérivés

Mollusques et dérivés

2. SPECIFICATIONS

Caractéristiques organoleptiques:
Aspect :_Cristaux de sel et éclats de baies, couleur safrané orange

Gout / Odeur : Notes de zestes de pamplemousse et notes florales de safran

Caractéristigues physico-chimiques:

Densité : 50g

Caractéristiques microbiologiques (avant ouverture) :

Protection naturelle par le sel.

3. STOCKAGE

DLC/DLUO:

2 ans

A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.

Autres:

4, UTILISATION

Pour denrées alimentaires : destiné a étre consommé en |'état

Role comme un condiment de table

1:Selon reglement (CE) n°1169-2011 (INCO) - présence intentionnelle ou absence
2 : En concentration de moins de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimés en SO2

LA MAISON DU SAFRAN - EVOLUGOUT - 32 BOULEVARD DU TOUR DE VILLE, 46160 CAJARC
0616 29 00 35 - alleedesvignes@gmail.com



EVOLUGOUT

: : R&f: FT-EPH
TENECTIRR Fich Tachnicus
S A FPM.EA N Produits éphémeéres Date - 01/11/2094

Nom du produit : HOUMOUS DE BUTTERNUT, POIS BLONDS DE PLANEZE ET
SAFRAN DU QUERCY

1. COMPOSITION

Ingrédients:: Potiron, butternut, pois blonds de planéze, pois chiches, extraction de

safran du Quercy, xanthane, huile de sésame, timut, poivre malabar, poivre

tchuli, creme végétale, sel

Allergénes':

Céréales contenant du gluten et dérivés Fruits a coques et dérivés X
Crustacés et dérivés Céleri et dérivés

(Eufs et dérivés Moutarde et dérivés

Poissons et dérivés Graines de sésame et dérivés X
Arachides et dérivés Anhydride sulfureux et sulfites”

Soja et dérivés Lupin et dérivés

Lait et dérivés X |Mollusques et dérivés

2. SPECIFICATIONS

Caractéristiques organoleptiques:
Aspect : _Consistante pulpe a tartiner

Gout / Odeur : Parfums épicés, notes douces butternut et notes florales de safran

Caractéristiqgues physico-chimiques:
Densité:300g

Caractéristiques microbiologiques (avant ouverture) :
Stérilisation aurtoclave a 120°C type conserves

3. STOCKAGE

DLC/DLUO: | 2 ans

A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.
Autres : A conserver au frais et 7 jours aprés ouverture

4, UTILISATION

Pour denrées alimentaires : destiné a étre consommé en |'état

Roéle comme un condiment salé

1:Selon reglement (CE) n°1169-2011 (INCO) - présence intentionnelle ou absence
2 : En concentration de moins de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimés en SO2

LA MAISON DU SAFRAN - EVOLUGOUT - 32 BOULEVARD DU TOUR DE VILLE, 46160 CAJARC
0616 29 00 35 - alleedesvignes@gmail.com



EVOLUGOUT

MAISON DU

SAFRAN

LES EPHEMERES m—

Fiche Technique
Produits éphémeres

Réf: FT-EPH
Rév:00 100
Date : 31/10/2023

Nom du produit : MEDAILLON DE FOIE GRAS EN RILLETTES DE PORC NOIR

1. COMPOSITION

Ingrédients:: Foie Gras (28%), chair de porc gascon, bouquet d’herbes aromatiques,

sel de guérande fumé, extraction de safran du quercy, oeufs, baies (timut,

Allergénes':

genievre, macis, tchuli), muscade.

Céréales contenant du gluten et dérivés Fruits a coques et dérivés

Crustacés et dérivés

Céleri et dérivés

(Eufs et dérivés

X [Moutarde et dérivés

Poissons et dérivés

Craines de sésame et dérivés

Arachides et dérivés

IAnhydride sulfureux et sulfites”

Soja et dérivés

Lupin et dérivés

Lait et dérivés

Mollusques et dérivés

2. SPECIFICATIONS

Caractéristiques organoleptiques:
Aspect : _Terrine au coeur de foie gras

Gout / Odeur : Parfums épicés, notes racées du porc noir

Caractéristigues physico-chimiques:

Densité : 1909

Caractéristiques microbiologiques (avant ouverture) :
Stérilisation aurtoclave a 120°C type conserves plus de 3 heures

3. STOCKAGE

DLC/DLUO:

3 ans

A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.
Autres : A conserver au frais et 7 jours aprés ouverture

4, UTILISATION

Pour denrées alimentaires : destiné a étre consommé en |'état

Roéle comme une terrine charcuterie

1:Selon reglement (CE) n°1169-2011 (INCO) - présence intentionnelle ou absence
2 : En concentration de moins de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimés en SO2

LA MAISON DU SAFRAN - EVOLUGOUT - 32 BOULEVARD DU TOUR DE VILLE, 46160 CAJARC
0616 29 00 35 - alleedesvignes@gmail.com



EVOLUGOUT

: : R&F: FT-EPH
MAlSON DU FICh.e T?Chr?lq{]e Rév : 00 102
S AF REA N Produits éphémeéres Date 02/11/2095

Nom du produit : BABABOUCHONS A LA FLEUR DE BIERE ET SAFRAN DU QUERCY

1. COMPOSITION

Ingrédients:: Sucre, eau, acide citrique, extraction de safran du Quercy, fleur de biéere

évaporée, farine, oeufs, levure boulangére, lait, beurre, sel

Allergénes':

Céréales contenant du gluten et dérivés X |Fruits a coques et dérivés X
Crustacés et dérivés Céleri et dérivés

(Eufs et dérivés X |Moutarde et dérivés

Poissons et dérivés Craines de sésame et dérivés

Arachides et dérivés Anhydride sulfureux et sulfites”

Soja et dérivés Lupin et dérivés

Lait et dérivés X |Mollusques et dérivés

2. SPECIFICATIONS

Caractéristiques organoleptiques:
Aspect : _Gateau imbibé au sirop

Gout / Odeur : Parfums de fleurs et notes safranée

Caractéristiqgues physico-chimiques:
Densité :400g

Caractéristiques microbiologiques (avant ouverture) :
Conservation naturelle par le sirop, pasteurisé a 105°c 1h.

3. STOCKAGE

DLC/DLUO: | 5 mois

A conserver en emballage clos, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.
Autres : A conserver au frais et 7 jours aprés ouverture

4, UTILISATION
Pour denrées alimentaires : destiné a étre consommé en |'état

R6le comme une patisserie

1:Selon reglement (CE) n°1169-2011 (INCO) - présence intentionnelle ou absence
2 : En concentration de moins de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimés en SO2

LA MAISON DU SAFRAN - EVOLUGOUT - 32 BOULEVARD DU TOUR DE VILLE, 46160 CAJARC
0616 29 00 35 - alleedesvignes@gmail.com



